
NUEVOS RETOS DE LOS LECHONES 
DESTETADOS Y COMO OPTIMIZAR 
SU POTENCIAL DE CRECIMIENTO
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EL MOMENTO MÁS CRÍTICO EN LA VIDA DE TODO CERDO:

DESTETE
¡Todos los factores son importantes, pero dos son vitales!!



Média 30,9 KG

<Promedio GPD

435 g/d

>Promedio GPD

556 g/d

Fuente: propios datos NEPSUI

LOS DESAFÍOS CONDUCEN A LA DISPERSIÓN DE PESO…

Promedio 30,9 kg



CRÓNICA DE UNA TRAGEDIA ANUNCIADA

Mayor ingesta de:
* Proteínas y minerales 
con mayor capacidad 

tampón y menor 
digestibilidad

* Bacterias ambientales

Producción limitada
de ácido clorhídrico

(cerdos 3-7 semanas)

pH alto en
estómago

▪Menos conversión de 
pepsinógeno a pepsina

▪Cambio en sustratos 
bacterianos → lactobacillus

Barrera insuficiente contra 
la carga microbiana

↓ ácido láctico
↑ Amoníaco

↑ Proliferación microbiana
↑ Gram\u2012 (E. Coli→ toxinas)

Alimentos no digeridos en el 
colon

DIARREA



LA SALUD Y LA MICROBIOTA ESTÁN ESTRECHAMENTE 
VINCULADAS…ASÍ COMO LA NUTRICIÓN Y LA MICROBIOTA

MICROBIOMA INTESTINAL NO ESTABILIZADO

Antes del Parto

Sistema digestivo 

estéril

Después del

destete

ID alta concentración

coliformes

IG bactérias gram

negativas

Durante lactación

ID Streptococcus y 

Lactobacillus

IG bactérias 

anaeróbicas gram

positivas



TRAS EL DESTETE, EL AYUNO Y LA REDUCCIÓN DEL CONSUMO DE 
ALIMENTOS PROVOCARÁN UN DESEQUILIBRIO EN LA MICROBIOTA...

Streptococcus suis

Enterotoxigenic E.coli
o enteropógeno

...CREANDO UN AMBIENTE FAVORABLE A LA PREVALENCIA DE DOS HUÉSPEDES LETALES



... A NIVEL SISTÉMICO EL METABOLISMO SE VERÁ ALTERADO 
INTERRUMPIENDO EL CRECIMIENTO...



5-10 días

FASE DE 
RECUPERACIÓN

FASE DE ADAPTACIÓN FASE AGUDA

5-10 días 2 meses

Consumo de comida.
Digestión y absorción de 
nutrientes.
Capacidad de fermentación.
Establecimiento de la 
microbiota TGI.
Recuperación de la 
actividad funcional.

Recuperación completa 
de la actividad 
enzimática y digestiva.
Y la tasa de 
crecimiento.

Anorexia y daño intestinal.
Digestión y absorción de 
nutrientes.
Capacidad de fermentación.
Disbiosis intestinal.

Adaptado de Montagne et al 2007 e Molist 2020

DPD Risco DPD Risco

EL PERÍODO 

POSTERIOR AL 

DESTETE SE 

CARACTERIZA POR 

UNA EVOLUCIÓN 

EN TRES FASES



¡CONSEGUIR QUE COMAN ES CLAVE!



EL BAJO CONSUMO DE 
ALIMENTO EN LA PRIMERA 

SEMANA DESPUÉS DEL 
DESTETE ES UN FACTOR DE 

RIESGO DE DIARREA Y 
CRECIMIENTO LENTO
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Adaptado de Madec et al. (1998)

¡CONSEGUIR QUE COMAN ES CLAVE!



CUANTO MÁS ALTAS SON LAS VELLOSIDADES Y MÁS PROFUNDAS LAS CRIPTAS, MÁS 
CONTACTO ESTÁ LA SUPERFICIE CON EL ALIMENTO Y, COMO CONSECUENCIA, 

MEJORA LA DIGESTIÓN DEL ALIMENTO



EL BAJO CONSUMO CAUSA UN EDEMA CELULAR, MÁS QUE EL CRECIMIENTO 
REAL DEL TEJIDO, ESTO EXPLICA EL RÁPIDO AUMENTO DE PESO DEL LECHONE EN 

LAS SEMANAS SIGUIENTES 

Adaptado de Engelsmann et al. (2023)

Adaptado de Van Kempen et al. (2023)

LOS LECHONES RECIÉN 

DESTETADOS TOLERAN MAL LOS 

ALTOS NIVELES DE INSULINA, 

PROBABLEMENTE DEBIDO A UNA 

ESCASEZ DE PO4, LO QUE 

CONDUCE AL DESARROLLO DE 

EDEMA A TRAVÉS DEL SÍNDROME 

DE REALIMENTACIÓN 



COMPORTAMIENTO ALIMENTARIO Y PALATABILIDAD

IMPRINTING CONDUCTUAL Y 
SENSORIAL

Fuente: propios datos NEPSUI – AI Laboratory for Nursery Pigs



VINCULACIÓN DE LA DIETA DE LAS CERDAS CON LA NUTRICIÓN DE LOS LECHONES MEDIANTE 
IMPRESIÓN SENSORIAL MEJORA EL RENDIMIENTO DE LOS LECHONES POST-DESTETE

LOS SABORIZANTES SE PUEDEN UTILIZAR PARA 

ESTABELECER UN VÍNCULO ENTRE LOS 

INGREDIENTES QUE COMPONEN LA DIETA DE LAS 

CERDAS Y EL ESTABLECIMIENTO DE LA MEMORIA 

SENSORIAL DE LOS LECHONES…

…ESTO PUEDE PROPORCIONAR 

UNA ESTRATEGIA VIABLE PARA 

ESTIMULAR LA INGESTA 

VOLUNTARIA DE ALIMENTO DEL 

LECHÓN AL DESTETE.



Adaptado de Messias et al. (2022)

Variables CN P1 P2 P3

BW start 7,32 7,327 7,327 7,34

BW 1st week* 8,598b 8,636b 8,909a 8,624b

BW End Nursery* 29,317b 29,608b 32,674a 30,484b

BW Slaughter* 107,357c 112,797b 116,655a 116,488a

Loin area, cm2* 54,2b 59,1a 61,75a 60,15a

Carcass meat, kg* 50,75b 51,69ab 54,17a 52,643a

Carcass length, cm* 84,99b 87,99a 90,33a 88,34a

LECHONES QUE COMEN MAS 

RÁPIDO POST-DESTETE:

+4% PESO FINAL DE LA 

PRIMERA SEMANA

+11% PESO FINAL CON 70 D

+9% PESO MATADERO

+14% ÁREA DE LOMO

+7% CARNE EN LA CANAL



ESTIMULAR EL CONSUMO PERMITE ACELERAR EL PROCESO DE SECRECIÓN DE
ENZIMAS Y REDUCIR EL PH DEL ESTÓMAGO...PRINCIPALMENTE CON EL USO

DE ACIDIFICANTES
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Adaptado de Westrom et al. (1991) y Rostagno & Puppa (1998). 

PH GÁSTRICO ELEVADO PERMITE LA SUPERVIVÊNCIA 

DE PATÓGENOS OPORTUNISTAS



ABC-4: LA CAPACIDAD DE UNIÓN A ÁCIDOS ES LA RESISTENCIA DE UN 
INGREDIENTE O ALIMENTO COMPLETO AL CAMBIO DE PH

VALORES ABC4 OBTENIDOS EN VARIAS FUENTES DE PROTEÍNA USADAS COMÚNMENTE EN EL 

DISEÑO DE DIETAS PARA LECHONES (LAWLOR ET AL., 2005; ETHAN ET AL., 2022)

Asegurar valores de ABC4 entre 200 y 250 

meq/kg en las dietas de los lechones



LA MICROBIOTA INTESTINAL DESEMPEÑA UN PAPEL EN EL METABOLISMO Y 
PRODUCTIVIDAD AL INFLUIR EN EL EJE CEREBRAL INTESTINAL

INTEGRIDAD INTESTINAL DE LECHONES TRATADOS O NO CON 

ANTIBIÓTICOS O PROBIÓTICOS (BACILLUS SUBTILIS DSM 32315)

Adaptado de Carvalho et al. (2024 - submitted)  



CALIDAD DE MATERIA PRIMA Y DIGESTIBILIDAD:
ALIMENTOS DE MEJOR DIGESTIBILIDAD MEJORAN EL CONSUMO
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Adaptado de Whittemore et al. (1993)

ENTRE LOS INGREDIENTES MÁS 

UTILIZADOS, LA HARINA DE SOJA 

ES EL MÁS COMPLEJO » 

MAYOR CAPACIDAD TAMPÓN 

FACTORES ANTI NUTRICIONALES!!



EL AUMENTO DEL 

CONTENIDO DE LACTOSA 

EN LA DIETA CON 24,0 % 

DE CP DISMINUYE LA 

ACTIVACIÓN DEL SISTEMA 

INMUNOLÓGICO Y 

REDUCE LA PERMEABILIDAD 

DEL EPITELIO INTESTINAL.



IMPORTANTES FACTORES ANTINUTRICIONALES EN LA SOJA

POR QUÉ LOS FACTORES ANTINUTRICIONALES DE LA SOJA PUEDEN 
PERJUDICAR LA SALUD Y EL CRECIMIENTO DE LOS LECHONES

• Inhibidores de tripsina

• α galactooligosaccharides (αGOS)

• Antígenos: β-conglycinin

Soja procesada enzimáticamente para 
reducir el contenido de factor 

antinutricional (ESBM)

Harina de soja convencional



❖ PROTEÍNAS NATIVAS QUE BLOQUEAN 
LAS PROTEASAS INTESTINALES; TRIPSINA 
Y QUIMOTRIPSINA » EL PROCESO ES 
IRREVERSIBLE

❖ REDUCE LA DIGESTIBILIDAD DE LAS 
PROTEÍNAS Y AUMENTA LAS PÉRDIDAS 
ENDÓGENAS.

❖ AUMENTA LAS PROTEÍNAS NO DIGERIDAS 
EN EL INTESTINO POSTERIOR » DIARREA

❖ PARCIALMENTE REDUCIDO POR 
TRATAMIENTO TÉRMICO.

❖ UNA MAYOR REDUCCIÓN REQUIERE UN 
TRATAMIENTO ESPECIAL!!

INHIBIDORES DE TRIPSINA
LA INGESTA DE ACTIVIDAD INHIBIDORA DE TRIPSINA REDUCE EL CRECIMIENTO DE 

LOS LECHONES

Adaptado de Zarkadas y Wiseman (2000)



αGOS (ESTAQUIOSA + RAFINOSA) NO DEBE EXCEDER EL 
1% EN LA DIETA FINAL



El crecimiento y la 
morfología intestinal son 

afectados con 
4000 ppm de β conglicinina; 

sin daños a 2000 ppm

Los niveles altos de harina de 
soja en el alimento pueden 
resultar en un contenido de 

β conglicinina por encima del 
nivel tolerable.

Adaptado de Hamlet Protein (2024)

Adaptado de Hamlet Protein (2024)



RECOMENDACIONES
PARA LOS NIVELES DE INCLUSIÓN DE SBM ANALIZADAS DURANTE LAS 

PRIMERAS 3 SEMANAS POSTERIORES AL DESTETE

EL PROBLEMA ES LA GRAN VARIABILIDAD EN LAS FUENTES DE SOJA!!

LOS SUSTITUTOS NATURALES SON FUENTES DE PROTEÍNAS DE ORIGEN 

ANIMAL (PESCADO Y PLASMA) » COSTO MUY ALTO PARA USO CONTINUO

Adaptado de Hamlet Protein (2024)



EL USO DE “PLASMA VEGETAL”
PROCESO DE PRODUCCIÓN MEDIANTE TRATAMIENTO ENZIMÁTICO

Tiene el contenido más bajo de 
AFN y contiene una gran 
proporción de péptidos 

pequeños que permiten una 
rápida absorción y una alta 

digestibilidad.

Item SBM HP300

Small peptide (<500 DA, %) 3.66 18.35

Trypsin inhibitor activity mg/g 4.34 1.3

Soybean oligosaccharides

Stachyose + Raffinose (%) 5.6 1.0

Sucrose (%) 4.5 trace

Beta-conglysinin (ppm) 43.75 2.0
Adaptado de Hamlet Protein (2024)



CONTENIDO ANF (PROMEDIO Y RANGO) PARA SBM Y PLASMA VEGETAL

Adaptado de Hamlet Protein (2024)



MAYOR DIGESTIBILIDAD DE LA PROTEÍNA DIETÉTICA CON PLASMA 
VEGETAL EN COMPARACIÓN CON SOJA FERMENTADA

Adaptadp de Zhang, L. & Piao, X. (2022) 

Digestibilidad aparente total 
(ATTD, %) de la proteína cruda
en dietas suplementadas con

plasma vegetal, FSBM o fuente
de proteína compuesta

(SBM+HWP) como principal 
fuente de proteína vegetal



CINÉTICA DE DIGESTIÓN DE PROTEÍNAS
LA CINÉTICA DE LIBERACIÓN DE AA EN LA DIETA TIENE EFECTOS 

IMPORTANTES SOBRE LA UTILIZACIÓN DE PROTEÍNAS

¡Una absorción más rápida de AA mejora la deposición de proteínas (NDR) en un +8%!

Adaptado de Zhang et al. (2022)



CINÉTICA DE LIBERACIÓN Y DIGESTIÓN DE PROTEÍNAS MÁS RÁPIDA

Adaptado de Hamlet Protein (2024)



EL USO DE PROTEÍNA DE RÁPIDA ABSORCIÓN PERMITE NIVELES MÁS 
BAJOS DE PROTEÍNA SIN PERDER RENDIMIENTO
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La proteína de rápida absorción permite los niveles bajos de proteína y muestra el mismo rendimiento que 

LENTO-ALTO



LA ABUNDANCIA DE BACTERIAS 
POTENCIALMENTE 

BENEFICIOSAS AUMENTÓ 
MIENTRAS QUE LA 

ABUNDANCIA DE BACTERIAS 
POTENCIALMENTE PATÓGENAS 
DISMINUYÓ EN LOS LECHONES 
SUPLEMENTADOS CON PLASMA 

VEGETAL EN COMPARACIÓN 
CON SBM+HWP Y FSBM
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DIFERENCIAS EN LA COMPOSICIÓN DE LA MICROBIOTA FECAL DE LECHONES DESTETADOS 
ALIMENTADOS CON DIETAS CON PLASMA VEGETAL, HARINA DE SOJA FERMENTADA (FSBM) O 

FUENTE DE PROTEÍNA COMPUESTA (SBM+HWP) COMO PRINCIPAL FUENTE DE PROTEÍNA 
VEGETAL



CONCENTRACIÓN SÉRICA DE SOD, GSH-PX Y MDA EN LECHONES ALIMENTADOS 
CON DISTINTAS FUENTES PROTEICOS 

Adaptado de Ma et al.  (2019)



ALIVIA EL ESTRÉS INTESTINAL Y AUMENTA LA SUPERFICIE INTESTINAL CON PLASMA VEGETAL

Adaptado de Ma et al.  (2019)

EL USO DE PROTEÍNA RÁPIDA ABSORCIÓN PERMITE REMPLAZAR USO DE AGP SIN 
PERDER RENDIMIENTO



GMD PARA LECHONES PEQUEÑOS Y GRANDES ALIMENTADOS CON SPC 
+ AB O PLASMA VEGETAL DEL DÍA 0-48 POST-DESTETE

Adaptado de Ma et al.  (2019)



…CON CONSECUENCIAS PARA TODA LA VIDA PRODUCTIVA!!

Fuente: propios datos NEPSUI

Dif. 5,8 kg

Dif. 30,4 kg

DESENVOLVIMENTO CORPORAL DO DESMAME (27 D) ATÉ O ABATE (160 D) 

Dif. 17,95 kg



CONSIDERACIONES FINALES

❑ BUSCAR RÁPIDO CONSUMO POST-DESTETE;

❑ ESTIMULAR LA DIGESTIÓN Y MEJORAR LA INTEGRIDAD Y FUNCIÓN INTESTINAL;

❑ LOGRAR EL EQUILIBRIO ÓPTIMO DE LA MICROBIOTA INTESTINAL;

❑ INCLUSIÓN DE INGREDIENTES PROACTIVOS EN LA DIETA:

✓ LA PROTEÍNA NO DIGERIDA QUE LLEGA AL INTESTINO POSTERIOR ES LA PRINCIPAL CAUSA DE DIARREA EN LECHONES 

DESTETADOS;

✓ LA PRESENCIA DE ANF EN EL ALIMENTO DISMINUYE LA DIGESTIBILIDAD DE LAS PROTEÍNAS Y AUMENTA LA INFLAMACIÓN;

✓ LAS FUENTES DE PROTEÍNAS DEBEN EVALUARSE SEGÚN EL PERFIL DE AA, EL CONTENIDO DE PC, LOS NIVELES DE ANF Y LA 

CINÉTICA;

✓ LOS ANIMALES JÓVENES TIENEN UN ALTO REQUERIMIENTO DE PROTEÍNA RÁPIDA;



¡¡La garantía de un lechón de calidad!!



BrunoSilva@ufmg.br

www.ica.ufmg.br/nepsui

Instagram: nepsuiufmg


