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Peste Porcina Africana 
(PPA)/African Swine Fever (ASF)

Es una enfermedad 
hemorrágica altamente 

contagiosa que afecta a 
cerdos domésticos y 

silvestres, ocasionando 
graves pérdidas económicas 

y productivas (OIE).

La peste porcina africana es 
una enfermedad 

contemplada en el Código 
Sanitario para los Animales 

Terrestres de la Organización 
Mundial de Sanidad Animal 

(OIE) y es de declaración 
obligatoria.



PPA/ Epidemiología 
• Reservorio los Jabalís (Todos) y el vector es la garrapata.

• El virus se encuentra en todos los fluidos y tejidos de los animales

infectados.

• La infección es por contacto directo, ingesta de carne de cerdos

infectados o productos cárnicos contaminados y NO procesados,

fómites (Vehículos, equipo).

3 dias en Orina a 37°C y 15 dias a 4°C
1 ½ años en sangre (4C)
150 dias en carne 
140 días en productos curados
Mas de 1 año en carne congeladaMosca de establo

(Stomoxys calcitrans) 
- 2 dias
Insectos hematofagos
(mosquitos y moscas), 
Garrapatas blandas



Modificado Marc Decoux. Abril 2021
New EFSA report. “Ability of different matrices to transmit African swine fever virus”. 
Practical implications

El riesgo de transmisión de ASF via alimento, materias

primas & aditivos es bajo cuando se compara con 

otras rutas de infección como: 

• Transporte de animales vivos infectados.

• Fluidos y tejidos de los animales

infectados.

• Ingesta de carne de cerdos infectados

• Productos cárnicos contaminados NO

procesados

• Fómites (Vehículos o equipo).

• Productos contaminados congelados,

curados o refrigerados.

• Garrapatas blandas y otros insectos.
• Jabalíes y cerdos salvajes y asilvestrado.



• La presentación clínica de PPA depende de la virulencia (virus), Edad, Estado
inmunológico

• Clasificación según su virulencia: Alta – Moderada – Baja

• Curso Clínico: PPA Hiperaguda – PPA Aguda – PPA Subclínica – PPA Crónica

• Principales Signos:

• Fiebre >40°C

• Anorexia

• Signos respiratorios

• Signos Gastrointestinales

• Cianosis

• Ataxia

• Abortos

• Muerte

Signos clínicos



Prevención y Control

• Zonas endémicas: Difícil eliminar reservorios, control de garrapata, no alimentar cerdos con
desperdicios de comida que contengan con carne infectada.

• La erradicación incluye diagnóstico rápido, sacrificio y eliminación de animales de granjas
afectadas, limpieza y desinfección completa, control de insectos y garrapatas, control de
movilización y vigilancia.



Prevención y Control

Prevención países libres: Vigilancia epidemiológica activa y pasiva, Restricción en la movilización

de animales, en la importación de mercancías, productos cárnicos y eliminación adecuada de

restos de comida contaminada de aviones, buques o vehículos de países afectados por PPA.



Riesgos en el Continente
Americano



¿Nuestra región está segura?



Riesgos en el Continente



Riesgos en el Continente



Impacto de la PPA



Bioseguridad



¿Qué es bioseguridad?

• Son la implementación de medidas que reducen el riesgo (Basadas en
ciencia) de que agentes infecciosos sean introducidos y diseminados en una
instalación área o región y requieren que las personas involucradas lleven a
cabo un conjunto de actitudes y comportamientos diferentes en todas las
actividades cotidianas.

• Modificado OIE 2010

• Bioseguridad Externa= Evitar que un agente infeccioso entre a una
instalación.

• Bioseguridad Interna= Evitar que un agente infeccioso afecte otras áreas de
la instalación.



Bioseguridad, País, región,

Granja-Planta



Bioseguridad en granja

Existen programas extensivos sobre 
bioseguridad que calculan el riesgo y que 

evalúan las medidas que tienen las granjas.

• Los 1000 puntos de PIC.
• PADRAP* (enfoque a PRRS).

• Entre otros 



Medidas que minimizan el 

riesgo

Vehículos y equipos 

Cerco perimetral Control de Visitas

Equipos y herramientas 

Bioseguridad

Al Exterior de Granja

Adaptado Reviriego 2019,  GF-TADs (Global Framework for progressive control of transboundary animal diseases)



Medidas que minimizan el 

riesgo

Adaptado Reviriego 2019,  GF-TADs (Global Framework for progressive control of transboundary animal diseases)

No alimentar con desechos de 
cocina

Cuarentena: Ingreso de Cerdos

Capacitación al personal 

Disposición de la Mortalidad / 
Desechos

Protocolo de Ingreso Personal 
y visitas 

Al interior de granja

Bioseguridad



Elementos NO identificados

de bioseguridad de alto impacto

• Tipo de producción (sitios múltiples vs ciclos completos y derivaciones (S1-S2S3, 

WTF, etc).

• Flujos de producción (Flujo continuo vs TD-TF).

• Ubicación de las explotaciones.

• Uso de 40tenas.

• Programa de vacunación y medicación.

• Transportes

• El rol de los fómites



¿Pero y en las plantas de 
alimento?



Bioseguridad en los alimentos
Estructura de la cadena de alimentos 

balanceados Seguridad Alimenticia

Gebhardt, J. Biosecurity Imperatives and the Feed Supply Chain. 2021



El riesgo de contaminación 

depende de:

1. Países / Regiones con enfermedades o 
brotes activos.

2. Localización de cerdos enfermos en 
áreas de producción de ingredientes.

• Consideraciones geográficas

• Prácticas agrícolas

• Empaques

1. Empaques de una sola vista vs empaque 
reciclados. 



Survival of viral pathogens in animal feed ingredients under 
Transboundary shipping models

• Scott A. Dee , Fernando Bauermann, Megan C. Niederwerder, Aaron Singrey, T Clement, Marcelo de 
Lima, et al.

• Se usa un modelo de transportación desde China hasta EUA

asumiendo que el alimento se contamina en Beijing y el otro

modelo desde Polonia hasta EUA.

• Se cuidaron las condiciones de temperatura y humedad relativa

con base al histórico meteorológico de ambas rutas.

MODELO PACIFICO

• Beijing elaboración 1d

• Beijing preparación embarque 7d

• Cruce del océano pacifico 17d

• Llegada a Sn Francisco

• Aduana 7d

• Interestatal 80 a Des Moines 2d

• Iowa 3d

TOTAL= 37 días

MODELO TRANSATLANTICO (PPA)

• Varsovia elaboración 1d

• Hannover-Le Havre 1d+embarque 7d

• Cruce del océano pacifico 9d

• Llegada a New York

• Aduana 7d

• Interestatal 80 a Des Moines 2d

• Iowa 3d

TOTAL= 30 días



Viabilidad de los virus en diferentes 
ingredientes

(FMDV)/Senecavirus, African Swine Fever Virus (ASFV), Swine Vesicular Disease Virus (SVDV)/ PSV Porcine Sapelovirus, (PED),

Vesicular Exanthema of Swine Virus (VESV)/Feline Calicivirus (FCV), Influenza A Virus of Swine (IAV-S), Pseudorabies virus (PRV)/

Bovine Herpesvirus Type 1 (BHV-1), Nipah Virus (NiV)/ Canine Distemper Virus (CDV), (PRRSV), Classical Swine Fever Virus

(CSFV)/Bovine Viral Diarrhea Virus (BVDV), Vesicular Stomatitis Virus (VSV), (PCV2), Vesicular Stomatitis Virus (VSV),

1.- Los virus pueden

sobrevivir en alimento. La 

sobrevivencia es variable 

depende de cada virus.

2.- Ciertos ingredientes o 

materias primas presentan

un major sustrato para la 

sobrevivencia del virus

3.- Las diferentes materias

primas seleccionadas

favorecen la sobrevivencia

de varios virus (Pasta de 

soya)

Rojo= Positivos por PCR o Bioensayo.

Verde= Negativos.

Azul= No utilizados para el estudio



Vida media de los virus en 
diferentes ingredientes

La vida media 

depende del virus y del 
ingrediente.



Se seleccionaron 3 virus, PRRS 1-7-4, PEDV y SVA (Senecavirus) 
para inocularlos (1X105TCDI50/ml) en las siguientes materias 
primas:

• Pasta de soya convencional (grasa 1-2% y proteína 46-47%)

• Pasta de soya orgánica (grasa 6-7% y proteína 44-45%) 

• Cloruro de Colina

• Lisina HCL

• Vitamina A

Se utilizaron camiones con GPS para medir distancias y tiempos 
al momento de transportar la materia prima contaminada.  

Fueron 21 días y 9,741 km (14 estados de EUA) hasta su llegada a 
Pipestone, MN para realizar la prueba biológica.

2020



2020



Otros trabajos sobre lo mismo



ASF en la planta de alimentos 

Gebhardt et al 2021



La bioseguridad es fundamental para reducir el riesgo en las explotaciones pecuarias.

Los análisis de riesgo son muy importantes para identificar el riesgo y mitigarlo.

Las materias primas como la pasta de soya esta comprobada que esta involucrada en la 

preservación de los virus incluido el virus de la PPA.

Las plantas de alimento ahora están considerando implementar, reforzar y actualizar sus 

medidas de bioseguridad 

CONSIDERACIONES



Análisis de riesgo en las 
plantas de alimento



Imagen de internet= https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.clarin.com%2Frural%2Fcabana-argentina-granja-porcina-gondolas-escalas_0_rywOoy_Cx.html&psig=AOvVaw1-xUFgQ

8n9uozlLpByC42&ust=1651724175824000&source=images&cd=vfe&ved=0CAwQjRxqFwoTCJjK7aL-xPcCFQAAAAAdAAAAABAO 

Planta
Cultivos

Granja

https://www.google.com/url?sa=i&url=https://www.clarin.com/rural/cabana-argentina-granja-porcina-gondolas-escalas_0_rywOoy_Cx.html&psig=AOvVaw1-xUFgQ


En el análisis 
de riesgo se 
considera la 

ubicación 

de la planta



Incluye personas y visitantes:

Registro de todos los ingresos de personal (internos y externos) a las plantas 

(Bitácora de Control de Visitas).

Todo ingreso no deberá haber visitado explotaciones pecuarias (granjas, plantas de 

alimento balanceado, plantas de rendimiento, mataderos) en un lapso mínimo de 2 noches 

previas.

Personas:

•Portar y usar vestimenta/uniforme limpio, incluyendo el calzado.

•Desinfectar el calzado en cada acceso y lugares asignados dentro de las instalaciones.

•Desinfectar las manos mediante la aplicación de gel “sanitizante”. 



Incluye unidades de transporte:
• La Unidad de transporte debe estar limpia, lavada, desinfectada y sin presencia de

material orgánico.

• No permitir el ingreso a unidades con olor característico a putrefacción, fermentación,

estiércol, fosfina, insecticidas, etc. y con presencia de materia orgánica.

• Desinfección de la Cabina (pedales y piso) por termonebulización o nebulización

utilizando el desinfectante aprobado. Tapete sanitario para el chofer.

• Unidad de transporte al ingreso de la planta debe desinfectarse mediante el uso del

Arco Sanitario y vado.



Incluye otras áreas:
• Lavado y Desinfección de equipos y maquinaria

• Transmisión de agentes infecciosos via materia prima.

• Barreras físicas y ubicación geográfica.

• Fomites

• Control de Vectores

• Elaboración (procesos) del alimento



Árbol de escenarios

El árbol de escenarios en el proceso de análisis de riesgo es una técnica que

describe gráficamente a partir de un evento inicial, la secuencia de eventos que

pueden conducir a la ocurrencia de un evento indeseable.



Árbol de escenarios

El árbol de escenarios implica la elaboración del diagrama de flujo de un proceso

biológico secuencial y coherente respecto a la probabilidad de ocurrencia de

efectos adversos, conforme al peligro y a los factores de riesgo identificados:

a) Identifica todas las posibles vías desencadenantes de un riesgo conforme a un

peligro conocido.

b) Caracteriza los riesgos potenciales ante un determinado y posible evento

sanitario (generalmente grave).

c) El evento adverso puede ser generado por múltiples causas ocasionadas por

diferentes factores de riesgo predisponentes y determinantes.

d) Es la base para la modelación epidemiológica y matemática en un análisis de

riesgo.



Modelo epidemiológico



Estrategia de identificación 

de factores de riesgo

• Conocer y analizar la epidemiología del peligro (agente físico, químico y/o

biológico)

• Elaborar un árbol de escenarios de riesgos sanitarios potenciales, conforme al

peligro identificado

• Identificar las variables (nodos) y los factores de riesgo potencialmente

involucrados, que permita diseñar el modelo epidemiológico y matemático.

• Establecer los puntos críticos de control con base a los factores de riesgos

identificados

• Aplicar y supervisar las medidas de mitigación del riesgo

• Evaluar los resultados obtenidos



Identificación de factores 

de riesgo y puntos críticos de control



Principales Factores de riesgo 

identificados
• Origen y procedencia de la materia prima

• Tipo de materia prima utilizada así como su calidad e inocuidad

• Condición sanitaria de unidades de producción porcina aledaña al origen de la

materia prima

• Transportación de la materia prima a la planta de alimentos

• Tipo de procesamiento utilizado en la elaboración de alimentos terminados

• Manufactura de los alimentos balanceados

• Tipo y forma de almacenamiento

• Análisis del producto terminado, conforme al peligro identificado (Ej: PPA)

• Transportación del alimento terminado a la granja porcina en vehículos limpios,

lavados y desinfectados



Estimación del riesgo

Considerando la identificación del o los peligros y factores de riesgo, se puede

estimar un riesgo cuantitativo con una probabilidad matemática de ocurrencia o

un riesgo cualitativo, con estimaciones que pueden representar (cualitativamente)

un riesgo insignificante, bajo, moderado o alto.

Análisis de riesgo cuantitativo

Análisis de riesgo cualitativo

El riesgo estimado se puede modificar si la PPA afectará 

alguna región o país determinado 



Mitigación de Riesgos
• Análisis de Riesgo de las materias primas utilizadas.

• Establecer procedimientos y metodología para autorización y supervisión de centros de

lavado y desinfección de vehículos.

• Establecer e implementar mecanismos de fortalecimiento del uso de desinfectantes en

arcos sanitarios de las plantas de alimentos para vehículos que ingresen a la misma .

• Fortalecer las buenas prácticas de manufactura en las plantas que permitan prevenir y

mitigar los riesgos sanitarios asociados a la elaboración de alimento siendo la

paletización una de las medidas más eficaces

• Fortalecer el análisis microbiológico de micotoxinas y Salmonella spp

• Establecer vigilancia pasiva de cualquier evento de índole sanitario en unidades de

producción porcina aledañas a o la planta de alimentos.

• Vigilancia pasiva en unidades agrícolas que puedan representar una un riesgo sanitario

de contaminación cruzada de la materia prima

• Fortalecer el traslado de unidades limpias a las unidades de producción porcina.



Conclusión 

El AR permite identificar factores de riesgo asociados a enfermedades de interés

porcino como la PPA, así como su prevención mediante la implementación,

aplicación y supervisión de las medidas de mitigación de riesgo establecidas

permitiendo mantener un riesgo aceptable y sustentable en la elaboración de

alimentos que garantice su inocuidad para las granjas porcinas.



Muchas gracias 




