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Jayaraman & Nyachoti (2017)
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Val-Laillet (2017)



NUTRICIÓN TEMPRANA
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Gresse et al. (2017)

Adaptación a disrupciones nutricionales, inmunológicas y 

fisiológicas.

Reducción del consumo de energía para mantenimiento de 

estructura epitelial.

Mayor substrato para proliferación de patógenos. 

Función de barrera intestinal (proteína, PNAs, minerales).



SALUD INTESTINAL



Ausencia de enfermedades clínicas ?

"Estado donde el microbioma y el TGI existen en equilibrio

simbiótico, y donde el desempeño no están limitados por la 

disfunción intestinal"
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Lindberg (2014)

Funcionalidad gastrointestinal

Composición de la dieta

1. Fibra

2. Forma: granulometría, harina vs. pellet
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Wang et al. (2020)

Microbiota
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Wang et al. (2020)

Sistema inmunológico



ESTRATEGIAS 
NUTRICIONALES 
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Gresse et al. (2020)

Aditivos

Definición

Características

Aplicaciones

Mecanismo de acción
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Omonijo et al. (2019)

Aditivos

Definición

Mecanismo de acción

Efecto en la inflamación intestinal 

Efecto en la digestibilidad de nutrientes

Efecto en el metabolismo de nutrientes

Efecto en el stress oxidativo
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Ma et al. (2020)

Ingredientes
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Zentek et al. (2020)

Mejora perfil nutricional del ingrediente (reducción de FANs, aumenta digestibilidad de nutrientes, AGCC)

Mejora desempeño animal (microbioma, VH:CD, función inmunológica)
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Gracias!!

Maria Mayorga-Adkison, MS; PhD

MMayorga@ct.ussec.org

Regional Poultry Technical Specialist


