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Cuente con la dotacion de proteccion para personal en planta: ‘
Tapabocas, guantes, ropa de trabajo en buen estado y en especial el
personal encargado de actividades de alto riesgo (recepcion,
despacho de productosy domiciliarios).

Cuando el personal presente sintomatologia de resfriado, gripa o
sospecha del contagio del Coronavirus, se debe impedir que manipule
alimentosyremitirse a aislamiento en casa.

El personal debe utilizar de manera obligatoria el filtro sanitario al
ingresary salirde las salas de proceso.

Reforzar los procedimientos de limpieza y desinfeccion de superficies,
equipos, instalaciones y personal, haciendo énfasis en las de comun
contacto (barandas, sillas, mesas, puertas, manijas, etc.

Contarcon agua, jabdn, desinfectante de manos, toallas de papelen
las estaciones de lavado de manos, por un minimo 20 segundos. Este
lavado debe realizarse por todo el personal de la planta de manera
constante, incluyendo quienes utilicen guantes.

Garantizar agua potable en cantidad suficiente para un dia de
produccion.

Realizar capacitaciones a todo el personal sobre las medidas
preventivas a tomar durante la emergencia del COVID-19. Mantenga
informado al personal publicando informacion relacionada con el
Covid-19 en carteleras o zonas de fransito permanente.

Mantenerla cadena de frio de los productos: *Refrigeracion: Hasta 7°C
*Viscerasrefrigeradas: Hasta 5°C  *Congelacion: -18°C o menos




Evite las reuniones o aglomeraciones de personal y programe turnos
paraelacceso alas areas comunes.

Garantice distancias de 2 metros entre las personas en proceso y dareds
comunes. Enelcaso de no podertenerdicha distancia use el tapabocas
permanente.

Lleve un control y registro del estado de salud del personal, con el fin de
hacerseguimiento de posibles contagios

Implemente medidas de limpieza y desinfeccion para objetfos
inanimados (féomites) como: celulares, computadores, mesas de trabajo,
esferos, entre otros). Enlo posible evitar compartirdichos elementos.

Establezca procedimientos preventivos y de control para el personal
externo (distribuidores, domiciliarios © mensajeros).

Establezca medidas de restriccion de acceso a las instalaciones y
medidas de desinfeccion para cualquier vehiculo, personal o producto
que ingrese a la planta. (Posibilidad de instalar arcos de desinfeccion,
tapetes desinfectantes o sistemas de desinfeccion manuales efectivos).
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Promueva la calma ante el temor del personal y publico en general y
establezca horarios de atencion, dando prioridad a mujeres
embarazadasy a adultos mayores.

Los vehiculos para el transporte de materias primas, insumos o producto
terminado deben ser sometidos constantemente a rutinas de limpieza y
desinfeccion especiales. Programe estas acftividades teniendo en
cuentalosturnos derecepciony despacho.

Recuerde:
eLa principal forma de contagio del COVID-19 es de persona a persona.

*El coronavirus no se transmite por la came de cerdo, ni por el agua. Sin embargo, es importante que
los empaques y embalajes en los que vienen los alimentos sean lavados o en lo posible desechados.

*Las superficies pueden ser contaminadas también por contacto y convertirse en fuente de contagio.
*Tenga especial cuidado con la ropa de calle del personal que ingresa a la planta, para esto
asegurese de que todos pasen por un proceso de desinfeccidon antes al llegar a los vestieres.




	Página 3
	Página 4

